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FICHE TECHNIQUE 

RAME DE 500 FEUILLES FORMAT PATISSIER 40 cm X 60 cm 

PAPIER CUISSON MONO PASSAGE 41GRS 

SILICONE 2 FACES 

Référence : PCM40/60X 

 

Papier cuisson, pour contact alimentaire, à base de pâte vierge blanchie et siliconé. Antiadhésif pour la cuisson, présentant une 
excellente stabilité thermique ainsi que des propriétés hygiéniques et anti-graisse. Ecologique. 

Agréé pour le contact alimentaire 

Les matières premières et tous les additifs utilisés sont conformes aux principales réglementations alimentaires :  
Règlement (CE) n° 2023/2006 relatif aux bonnes pratiques de fabrication des matériaux et objets destinés à entrer en contact avec les 
aliments - Allemagne : BfR XXXVI et XXXVI/2. Français : Décrets 2008-1469 et 2007-766. Note d'information de la DGCCRF n°2006-156 
du 20/07/2006. -  Italie : Décret ministériel du 21 mars 1973. -  Espagne : Décret royal 847/2011. ÉTATS-UNIS : FDA 21 CFR § 176-170 

& 176-180. - Chine : GB 9685-2016 : Normes nationales pour la réglementation de la sécurité alimentaire. 
 

Désignations Méthode  
Matière Papier blanc /écru  + silicone 

Grammages/M2 ISO 536 41  grammes 

Epaisseur Mµ ISO 534 52 Mµ     

Dimension Largeur X Longueur   40 cm X 60 cm 

Blancheur ISO 2470-1 78 % 

Résistance à l’éclatement après chauffage  (200° / 20mn) ISO 2758 95 KPa 

Absorption de l’eau  Cobb 60 ISO 535 16 g/m2 

Absorption de l’huile Cobb 60 – Unger SCAN P 37-77 2.5 g/m2 

Génoise 8 min / 225 °C PLD Method  ≤ 40 g/m2 

Humidité ISO 287  3.0 – 5.0 % 

Conditions stockage Optimale 15/20° hors humidité 

Informations communiquées à titre indicatif -  Tolérance de fabrication + 0 / - 2% 

Les propriétés du papier peuvent changer sous des conditions de stockage extrêmes 

 

Rame de 500 feuilles, palette de 100 rames (25 couches de 4) 
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